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Lunch menù





 Bell'agio Ristorante
 

Le Acque

 San Pellegrino S.Pellegrino Acqua minerale addizionata                   4 €
Panna Acqua oligominerale naturale

 Fonti Gaudianello    Gaudianello Acqua effervescente naturale                  4 €

Le Birre

 Ichnusa  Pils   Alc 5.0 % 50 cl               6 € 

    Le Bibite

 Coca cola  33cl                4 €

 Fanta 33cl                                4 €

 Bibite Varie                4 €

 Succo       4 € 

Aperitivi

 Spritz                                 10 €

 Calice Vino Scelto dal servizio                                                   8 €

 Calice Prosecco                    10 €

 Americano                   10 €

 Negroni                   10 €
 
 Long Drink                   12 €

 Stuzzichini da aperitivo       3 €
 
 Cappuccino       4 €

 Caffè       2 €

Servizio Bar ( Pax )      2 €



Quick lunch

 Bruschette

Bruschette mari e monti ( 6 Pz )
Bruschette see and mountain (6 Pieces)

15 €

Bruschette classiche ( 6 Pz )
Bruschetta tomato and rocket (6 Pieces)

12 €

Sandwich

Puccia, vitello tonnato e capperi 
Sandwich Veal with tuna sauce and cappers

15 €

Puccia, polpo, nero di seppia,  insalata verde e parmigiano
Sandwich octopus, cheese, black sauce e salade

15 €

Puccia vegetariana
Vegetarian sandwich 

15 €

Insalate 

Insalata con suino nero, uovo e pecorino
Mix salade black pork, egg and pecorino cheese

13 €

Insalata  tonno, alici e limone  
Mix salade tuna, anchovies and lemon

13 €

Insalata carciofini olive e capperi 
Mix salade  artichokes, olives and cappers

13 €

Soups 

“CICORIE & FAVE “
Chicory  and  fava beans cream 

15 €

Zuppa alla materana con salsiccia 'PEZZENTE e crostini
Typical soup and sausage

16€
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Antipasti

Peperoni cruschi
Crunch pepper

10 €

Degustazione oli lucani
Local oil tasting

6 €

Vitellino tonnato “secondo Noi”
Veal with tuna sauce and white pepper

16 €

Tartare di Agnello e uovo affumicato con senape alle more
Lemb tartare, eggs smoked

16 €

Baccalà e patate con il secco pomodoro
Cod and potatoes  

15 €

Tagliere di salumi Lucani
Local sal mix

22 €

Antipasto del Bell'agio (3 portate, imposto all'intero tavolo)
Chef's starter (3 dishes imposed on all people of the table) 

20 € a pax

Primi

Lasagnetta al forno
Lasagna

16 €

Spaghettone colatura di alici e limone
Spaghetti anchovy and lemon

18 €

Ravioli ai funghi salsa alle rape
Fish ravioli with turnip greens sauce

16 €

Risotto Acquerello, zafferano e moscato del pollino e caprino (min. 2 pax)
Risotto local saffron, muscat and lam cheese (min. 2 pax)

20 € a pax



Secondi

Suino nero, la salsa del vino e cicoriette
Pork filet whit wine souce and cicory

20 €

Polpo, vellutata di fave e limone
Octopus, fava beans and lemon

20 €

Bistecca alla brace e patate al forno
Steak and potatos

24€

Pezzente e verdurine di stagione 
Sousage grilled and vegetables

18€

Contorni

Patate al forno, pepe e rosmarino
Potatoes with pepper and rosemary

Verdure grigliate
Grilled vegetables

Verdure cotte
Cooked vegetables

  
8 €

Piatti di formaggi lucani 
Plateau of local cheese

18 €

Coperto – Place setting
3 €

Gli alimenti vengono preparati e abbattuti nelle nostre cucine.

Food is prepared and frozen in our kitchens. 
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Menù degustazione
Tasting menù

' LA TRADIZIONE' 

Bruschette al lardo di Suino nero
Cicorietta, fava e mollica fritta

Fusillo al ragù della domenica 

Cannolo di ricotta

28 € (pax)

Il menù degustazione  va inteso per tutto il tavolo.
The menu is for all people of the table
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Dessert

Nuvola di torrone, con salsa di gianduia calda
Nougat icecream, with hot gianduia sauce

Cannolo con cialda di pane e ricotta dolce
Cannolo with waffle of bread and sweet ricotta

Soufflè di Valrhona e purea di mango
Valrhona soufflé and mango purée

Tiramisù alla poverella
Tiramisù with bread

Sorbetto limone 
Lemon  sorbet

8 €

in abbinamanto al Dessert

Cantine del notaio
2005 L’autentica IGT   13,00%

8 €

Antinori
2013 Muffato della sala Umbria 12,50%

20 €

Rivera
2015 Piani di tufara DOC 14,00%

10 €

Bertani
2014 Recioto della Valpolicella DOCG 13,00%

10 €

Salvatore Murana
2006 Martingana Moscato passito di Pantelleria DOP

25 €

William & Humbert
Ron dos Maderas 5+5 Jeres de la Fronteras

10 €




