
  

Bell'agio Ristorante
 

Il nostro menù
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Le Acque

 San Pellegrino S.Pellegrino Acqua minerale addizionata                   4 €
Panna Acqua oligominerale naturale

 Fonti Gaudianello      Gaudianello Acqua effervescente naturale                  4 €
Leggera  Acqua naturale

Le Birre

 Ichnusa  Pils   Alc 5.0 % 50 cl               6 € 

    Le Bibite

 Coca cola  33cl                4 €

 Fanta 33cl                                4 €

 Bibite Varie 25cl                4 €

Aperitivi

 Spritz                             10 €

 Calice Vino Scelto dal servizio                                     8 €

 Calice Prosecco                 10 €

 Americano                 10 €

 Negroni                 12 €
 
 Long Drink                 12 €
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Antipasti

Degustazione olio locale
Tasting local oil

8 €

Peperoni cruschi  (40 grammi)
Bran peppers (40 grams)

10 €

Vitellino tonnato “secondo Noi”
Veal with tuna sauce and white pepper

16 €

Tonno & cipolla, e Amaro LUCANO
Tuna & Onion, and Amaro LUCANO

17 €

Insalata di polpo al limone con brunoise di verdure 
Lemon octopus salad with vegetable brunoise

18 €

Capasanta, melanzana affumicata e sabbia nera
Scallops, smoked eggplant and black crumble

18 €

Zuppettina di lenticchie nane nere e ' PEZZENTE '
Soup of black lentils and typical sausage

20 €

Assiette di salumi locali 
Local sal

24 €

Antipasto del Bell'agio (4 portate, imposto all'intero tavolo)
Chef's starter (4 dishes, imposed on all people of the table) 

28 € a pax

Primi

Fusillo paesano al ragù della domenica e pecorino
Fresh pasta whit tomato sauce of local meet

18 €

Spaghettone colatura di alici e limone
Spaghetti anchovy and lemon

20 €

Ravioli ai Cardoncelli con salsa alla zucca e patate
Mushroom ' CARDONCELLI' ravioli with pumpkin and potato sauce

20 €

Risotto Acquerello al nero & blu (erborinato di Capra),(min. 2 pax)
Risotto, ink of cuttlefish and blu cheese from got (min. 2 pax)

25 € a pax



Bucce di mandorla crema di rape e tagliatella di mare 
Fresh pasta with turnip cream and cuttelfish julienne

22 €

Secondi

Spezzatino di vitellone e purè di patate
Beef stewed whit cream of potatoes

26 €

Calamaro ripieno  di cicorie e vellutata di fave
Squid cicory and fava beans cream

26 €

Filettone di Baccalà con salsa al nero e rucola
Cod filet, black souce and rucola

26 €

Tataki di agnello con patate e cipolle
Lamb tataki with potatoes and onions

28 €

Tagliata di manzo e verdurine croccanti
Sliced steak and mix vegetables

30 €

Contorni

Patate al forno, pepe e rosmarino
Potatoes with pepper and rosemary

Verdure grigliate
Grilled vegetables

Verdure cotte
Cooked vegetables

  Insalata mista
Mix salad

9 €

Coperto – Place setting

3 €

Gli alimenti vengono preparati e abbattuti nelle nostre cucine.

Food is prepared and frozen in our kitchens. 
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Menù degustazione
Tasting menù

' LA TRADIZIONE' 

Bruschette al lardo di suino nero
Cicorietta, fava e mollica fritta

Fusillo al ragù della domenica 

Spezzatino di vitellone e purè di patate

Cannolo di ricotta 

45 € (pax)

Menù degustazione
Tasting menù

' LA NOSTRA TRADIZIONE' 

Bruschette burro e alici
Tonno & cipolla , e amaro lucano

Cicorietta, fava e totano

Risotto al nero di seppia

Filettone di Baccalà rucola e purè di patate

Cannolo di ricotta 

70 € (pax)

Il menù degustazione scelto va inteso per tutto il tavolo.
The menu is for all people of the table
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Dessert

Nuvola di torrone, con salsa di gianduia calda
Nougat icecream  with hot gianduia sauce

Cannolo con cialda di pane e ricotta dolce
Cannolo with waffle of bread and sweet ricotta

Soufflè di Valrhona e purea di mango
Valrhona soufflé and mango purée

Tiramisù alla poverella
Tiramisù with bread

Sorbetto limone 
Lemon  sorbet

8 €

in abbinamanto al Dessert

Cantine del notaio
2005 L’autentica IGT   13,00%

8 €

Antinori
2013 Muffato della sala Umbria 12,50%

20 €

Rivera
2015 Piani di tufara DOC 14,00%

10 €

Bertani
2014 Recioto della Valpolicella DOCG 13,00%

10 €

Salvatore Murana
2006 Martingana Moscato passito di Pantelleria DOP

25 €

William & Humbert
Ron dos Maderas 5+5 Jeres de la Fronteras

10 €




